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Vitagliano sbarca a New York, sold-out la
masterclass alla pizzeria di Falco

Aperta ai professionisti dell'horeca, tra cui pizzaioli, ristoratori, imprenditori del settore
alimentare e food influencer, la gloria della pizza neapolitain style cotta nel forno elettrico
Neapolis di Moretti Forni

07 settembre 2023 |17:17

di Mariella Morosi

STATI UNITI HORECA E PROFESSIONISTI

Vitagliano sbarca a New York, sold-
out la masterclass alla pizzeria di
Falco

Aperta ai professionisti dell'horeca, tra cui pizzaioli, ristoratori, imprenditori del settore alimentare e food influencer, la
gloria della pizza neapolitain style cotta nel forno elettrico Neapolis di Moretti Forni

di Mariella Morosi

07 settembre 2023 [ 17:17

Articoli piu letti

iego Vitagliano € abituato agli allori fuori la Campania e fuori d'ltalia, ma anche

per lui lo sbarco a New York deve essere stata un'emozione, anche perché la sua

masterclass per i colleghi americani ha registrato subito il tutto esaurito e
molto entusiasmo. Al centro dell'iniziativa, aperta ai professionisti dell'horeca, tra cui

pizzaioli, ristoratori, imprenditori del settore alimentare e food influencer, la gloria

consolidata della pizza contemporanea neapolitain style cotta in questo caso nel forno
) o _ ) ) ) ) . 1. Michelin, altri 24 locali italiani
elettrico Neapolis di Moretti Forni. Il suo ceo Mario Moretti ha organizzato l'evento entrano nella nuova Guida. Ecco
quali sono

newyorkese da Simo Pizza, al 74 University Place, fondata dal napoletano verace Simone

s o L . _ _L'azienda Cer: . wrava, il
Falco che afferma con orgoglio I'italianita di tutti gli ingredienti. «Le nostre pizze - sostiene - nSélv%nlfjigt%gﬁgge‘}p&&({é‘}lﬁ% &

Padova

)

devono offrire agli americani qualcosa di speciale e autentico, per un'‘esperienza diversa. E

3. Margherita, uovo sodo e
maionese: a Pesaro la Rossini ¢ la
regina delle pizze

I'alta qualita deve coniugarsi con un prezzo accessibile».

CLICCA PER | PRIMI DIECI

IL CAFFE MIGLIORE,
> INTUTTI I SENSI.

La nuoua linea
THE ORIGINALS BIO FAIRTRADE.

CERTIFICAZIONI

Hotel

23-26/10/2023 Bolzano

Il pizzaiolo Diego Vitagliano . . R
Come trovare single vicino a te. Ecco il sito piu usato

lumeet | Sponsorizzato

Leggi il seguente articolo »

https://www.italiaatavola.net/horeca/2023/9/7/vitagliano-sbarca-a-new-york-sold-out-sua-masterclass-alla-pizzeria-di-falco/99279/ 2/9


https://www.italiaatavola.net/default.aspx
https://www.italiaatavola.net/horeca
https://www.italiaatavola.net/horeca
https://www.italiaatavola.net/#
https://www.italiaatavola.net/attualita-mercato/2023/9/6/michelin-altri-24-locali-italiani-entrano-nuova-guida-quali-sono/99243/
https://www.italiaatavola.net/attualita-mercato/2023/9/7/l-azienda-ceraudo-apre-graya-nuovo-ristorante-del-golf-club-di-padova/99281/
https://www.italiaatavola.net/attualita-mercato/2023/9/7/margherita-uovo-sodo-maionese-pesaro-rossini-regina-pizze/99262/
https://www.italiaatavola.net/piu_letti.aspx?t=oggi
https://www.italiaatavola.net/guarda_banner.aspx?id=1285
https://www.italiaatavola.net/guarda_banner.aspx?id=1351
https://www.italiaatavola.net/attualita-mercato?filtro=61
https://www.italiaatavola.net/riviste-e-pubblicazioni
https://www.italiaatavola.net/network
https://www.italiaatavola.net/squadra
https://www.italiaatavola.net/newsletter-italia-a-tavola
https://italiaatavola-servizi.net/
https://indorsspentsche.com/7f2fad56-0575-41bd-8724-fad9ffc9aff0
https://popup.taboola.com/it/?template=colorbox&utm_source=italiaatavola&utm_medium=referral&utm_content=blend-next-up-a:Next%20Up:

08/09/23, 08:52

Vitagliano sbarca a New York, sold-out la masterclass alla pizzeria di Falco - Italia a Tavola

itdlidrid et rmoriao delie diureZZduure deil sewore

Identita di vedute, quindi, con Vitagliano, pizzaiolo innovativo che sta bruciando tutte le
tappe. La sua pizza potra essere gustata nel locale che lo ospita anche nei prossimi giorni,
ma non oltre un periodo limitato. E un evento promozionale - questo di New York - che
vuole promuovere la tecnologia italiana nel mondo delle attrezzature del settore, ma
anche fortemente simbolico: sono rari i casiin cui un cibo ha unito due continenti come ha
fatto la pizza. Quel disco di acqua e farina insaporito come si poteva, compatto e un po
indigesto, era lo "sfamapopolo" perfetto per esorcizzare la fame, ed aveva seguito nel
viaggio della speranza gli emigranti. Ma poi, per il benessere e I'abbondanza dei sapori
offerti dal Nuovo Mondo, si era arricchito di buoni ingredienti. Nel suo libro "Storia della
pizza" Luca Cesari afferma che la pizza ha due passaporti, italiano e americano. «ll brevetto
€ nostro - scrive - ma la laurea e tutta d'Oltreoceano». Non a caso la prima pizzeria italiana
aperta a New York nel 1905 e Lombardi's al 32 Spring Street di Little Italy ed é tutt'ora attiva

e frequentatissima. Ma e impossibile sapere quante altre ce ne siano, oltre a quelle

considerate trendy e presenti su tutte le guide.

I Simo Pizza di Simone Falco a New York

Diego Vitagliano nelle sue pizze preparate e subito gustate dai professionisti americani di
settore, puo cosi dimostrare come anche i pizzaioli di quest'altra parte del mondo ne
abbiano perfezionato i valori con un'innovazione talvolta vista con diffidenza dai
tradizionalisti forti dell'esperienza di generazioni. Nel caso questo giovane, battezzato col

nome di Maradona - a cui ha recentemente dedicato una mostra nella sua pizzeria di

Bagnoli - ha incassato I'apprezzamento del pubblico parallelamente alla sua evoluzione
nella scelta della materia, nella gestione dell'impasto, nella lievitazione e infine nella
cottura. La leggerezza e alla digeribilita del prodotto finale hanno fatto scuola e non solo: vi

hanno trovato vetrina tutti i migliori prodotti dell'agroalimentare campano.

LEGGI ANCHE

Vitagliano campione, ecco i segreti della pizza tra le piu buone al mondo

"Mi chiamo Diego - vengo da Napoli*, la mostra nella pizzeria di Vitagliano

Diego Vitagliano: “Gli ingredienti perfetti? Napoletana e Romana di Molino Grassi”

Due le migliori pizzerie d'ltalia: | Masanielli e 10 Diego Vitagliano pizzeria

La storia e i premi vinti da Diego Vitagliano

Il "pibe de oro" e il numero 10 gli hanno portato fortuna: primo classificato al recente 50

Top Pizza Italia 2023, 3 Spicchi Gambero Rosso, varie affermazioni internazionali, e nuove

aperture a Doha e a Roma hanno incoronato “champion” anche lui. Ma non

2016, sul lungomare di Pozzuoli e divenuta subito troppo piccola. Classe 19
iniziato da Carmenella con Salvatore Esposito quando aveva sedici anni: un

gavetta da portapizza a domicilio fino a rosticciere. Ma non c'e ancora la
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Insieme a Carlo Sammarco, Vitagliano comincia a sperimentare la pizza ‘a canotto, quella
con il cornicione alto, che riprende la pizza del Vomero di circa 50 anni fa, utilizzando per la
preparazione tecniche diverse dal solito (come quelle che si utilizzano per il pane, gli

impasti indiretti con biga o poolish). All'epoca sembra una moda passeggera ma oggi

Vitagliano sbarca a New York, sold-out la masterclass alla pizzeria di Falco - Italia a Tavola

possiamo dire che quello sarebbe stato il futuro della pizza napoletana.

Leggera e digeribile, morbida con un po' di croccantezza, € realizzata con un impasto
indiretto con prefermento di tipo 1 bio, una lievitazione di 36 ore, alta idratazione e un
bassissimo quantitativo di sale. Il menu e basato sulla tradizione: sono sempre presenti le
pizze marinara, margherita, la montanara e il calzone al forno. Da queste pizze storiche

nascono quelle rivisitate, come la margherinara o la ragu. Un'attenzione particolare €

La pizza di Diego Vitagliano

dedicata alla pizza senza glutine.
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